DOMAINE DES TOURELS

Domaine des Tourels

IGP Pays d'Oc Rouge
Cuvée Julie

Type de sol : Argilo calcaire

Age du vignoble : de 8 a4 25 ans

Rendement : 70 hl / ha

Production : 6000 bouteilles

Cépage : 50 % Cabernet Sauvignon, 30 % Merlot,
20 % Syrah

Culture : Labour des sols
Taille : Guyot
Densité de plantation : 4500 pieds/ha

Vendange : mécanique
Vinification : égrappage, fermentation
traditionnelle avec maitrise des température
pigeage journalier et longue cuvaison
Type de cuve : béton

Filtration : avant mise en bouteilles
Conditionnement : carton 6 bouteilles debout

Potentiel de garde : 5 ans

(Enologue : Jacques Trannoy
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